Bienvenidos

Diseno: YesidB. 2023

del Valle de Tenza
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I Exquisita
tradicion !

wWwWw.amasijos.com.Cco

AMASIJOS:

Garuld G vt e da ot $3.200
Arepa de maiz “pelao’ ........ $3.200
Ao batae.. o stk TS $2.900
Yueoulpandeyuca) . $2.900
Pt a7 e asi $2.600
Mantecada’ 5 $2.800
Bizcocho de ViNOg. .. - $1.900
Colacion“de niaiz o o $1.500
B ucliosc. it e = $3.400
Esponjados (mantecados) ..... $3.200
BEBIDAS CALIENTES:

Sopacde dulcots . s $7.900
Aguapanela con queso ... $5.500
A guaD AN Cla S i b e $2.900
Chocolalet s ... "W $3.900
Caféi con..leclie S rnine S $3.800
Perie w. . i i S $2.300
IO .ooe i e SO NR ] $2.000
Agua . de hierDashins s $2.000
Aguade Arulds ! 5 i . b 32200
Agua_de" Valériana. . oie.s.. $2.800
Porcion de “queSoSs e, $2.900

REFRESCOS:

Masat@Rde. m Atz s . $2.900
AVENA CASECEAE. fitins. . ik $4.200
Kumis.casenn ... $4.000
Fimoenada natural ..o $3.500
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Los “Amasijos del Valle de Tenza” son productos cuya elaboracion artesanal
se basa en la cultura gastrondmica de nuestros abuelos.

La harina de maiz junto con la leche de vaca y algunos de sus derivados
como el queso campesino y la “cuajada”, son los principales ingredientes
que se utilizan para crear las formas, los colores, olores y sabores
caracteristicos de esta jExquisita tradicion!

GARULLAS
Harina de maiz mezclada con

COLACIONES DE MAi{Z
Las tradicionales galletas de la

cuajada, margarina, claras de
huevo y sal. La masa resultante se
arma en forma de arepa y se
rellena con cuajada fresca.

ALMOJABANAS

Mezcla de harina de maiz con cuajada,

claras de huevo, azlcar y sal.

La masa se arma en forma de bolitas.
A diferencia de la garulla, esta no lleva
relleno de cuajada.

AREPAS DE MAIZ “PELAO”
Cuajada, queso campesino, maiz
pelado (grano sin la capa
celulosa), almidén de yuca,
huevo, margarina, azucar y sal.
La arepa va rellena con queso.

PANDEYUCAS (YUCOS)
Queso campesino, almidoén de
yuca, claras de huevo, azicar y
sal. Apropiados para el deleite de
unas exquisitas onces tipicas.

abuela llevan harina de maiz,
huevo, polvo de hornear,
leche, margarina, aguardiente
y azucar.

BIZCOCHOS DE VINO

Harina de trigo mezclada con
margarina, vino, leche, huevo y
azucar. Las rosquillas van cubiertas
con azucar. Ideales para acompaifiar
un delicioso masato.

MANTECADA
Harina de maiz, huevo, polvo de
hornear, margarina, aguardiente
anisado y azhcar.

PAN DE MAIZ

Mezcla de queso campesino, cuajada,

harina de maiz y sal. Tradicion
gastronomica del oriente boyacense.

Infaltable al lado de un chocolate, una

aguapanela, o un caldo de costilla.

SOP A DE DULCE

Se prepara con harina de maiz, panela y un poquito de fermento de
miel de cafia de aztcar. Se sirve, bien caliente, acompanada de queso
rallado. Es un plato tradicional muy apetecido por las familias
campesinas del Valle de Tenza y la provincia de Lengupa, Boyaca.

Mas detalles: www.amasijos.com.co




